
 

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

Liebe Gäste!  
Gerne reservieren wir Ihren Tisch in der Sommerzeit 

auf unserer Terrasse oder dem Pavillon! 
 
 

Unsere Sommerkarte  
Thunfisch in Tandoori gebraten  

mit Avocado und Limonen Cous Cous  
€ 26,00 

*** 
Raffinierter Tomatensalat mit Ricotta-Basilikum Ravioli,  

Taggiasca Oliven und Knoblauchcrôutons  
€ 19,00 

*** 
Rote Thai Currycreme mit Meeresfrüchten  

€ 18,00 
*** 

Ab 2 Personen am Tisch tranchiert auf 2 Arten serviert  
 

Bretonischer Seeteufel im Ofen gebraten 
 1. Gang mit Kartoffelschaum und mediterranem Gemüse  

2. Gang mit cremigem Pfifferlingsrisotto  
€ 56,00 pro Person   

 
Kalbstkotelette vom Grill  

1. Gang mit Kartoffelschaum und mediterranem Gemüse  
2. Gang mit cremigem Pfifferlingsrisotto  

€ 48,00 pro Person  
*** 

 
Dessert & Käse  

Mango-Yuzu Sorbet mit Zitrusfrüchten € 9,50 
Mango-Yuzu Sorbet mit Zitrusfrüchten & Gin € 13,00 

Aprikosentarte mit Amarettosahne und Waldbeersorbet € 18,00 
Schweizer Rohmilchkäse Selection Rolf Beeler € 18,00 

 
Dazu servieren wir   

unsere hausgebackene Focaccia und PETILLIO SALT Butter 
 


