Potillio
Ltarat by prmn Leffle

Unser Januar Menii

Tatar vom Kalbsfilet auf Parmesan-Kartoffelschaum
mit pochiertem Landei und schwarzem Triiffel
skskok
Langustinencremesiippchen
mit Thai Aromen und Krustentier Ravioli
skskosk
Skrei in Nussbutter gebraten mit Champagner-Senfsauce
und Petersilien-Liebstockel Stampf
und / oder
Spicy US Rinderriicken auf Petersilienwurzelcreme
mit Lauchtarte und Portwein Jus
skskok
Nougat-Schokoladentarte
mit Himbeermark und Bailey’s Eis
soksk

SiiBe Winteriiberraschung

Menii mit 4 Géngen € 90,00 pro Person
Menii mit 5 Géngen € 108,00 pro Person

Gerne konnen Sie Ihr Menii erweitern
Schweizer Rohmilchkése Selection Rolf Beeler € 18,00

Williams Birnensorbet mit Birnenkompott € 9,50
Mit Schuss Scheibel Williams Christ € 14,50

Weinbegleitung je Gang 0,11
4-Gang Weinbegleitung € 31,00 / 5-Gang Weinbegleitung € 38,00

Zu unserem Menii servieren wir
unsere hausgemachte Focaccia und PETILLIO Salt Butter
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