Petillio
ottty AFmn (ofle

Herbst Menii

Mild gerduchertes Seesaiblingsfilet mit kleinem Herbstsalat,
Zwiebeltarte und Kiirbiskernol
kksk
Kiirbis Mezzelune mit geschmolzener Génseleber,
Fleur de sel und Vin Santo di Montepulciano 1998er von Avignonesi
kg
ZUR AUSWAHL
Gebratenes Zanderfilet
auf cremigem Gemiise-Meerrettich Risotto und Rote Bete Schaum
und / oder
Tranche von der im Ofen gegarten Rehkeule
mit Speck-Rahmwirsing, Balsamico-Zwetschgen und Rosmarin-Focaccia Knodel
koksk
ZUR AUSWAHL
Schweizer Rohmilchkédse von Rolf Beeler
und / oder
Mille Foglie mit Karamellcreme,
Tonka Bohnen Chantilly und Granny Smith Sorbet

Menii mit 4 Gingen € 95,00 pro Person
Menii mit 5 Géngen € 113,00 pro Person
Menii komplett mit 6 Géingen € 125,00 pro Person

Dazu servieren wir
unsere hausgebackene Focaccia und PETILLIO Butter

Wir servieren
TISCHWEISE ab 2 Personen
AUF VORBESTELLUNG - ARMINS KLASSIKER

(3 Tage vor Reservierung)

Loup de mer (Wolfsbarsch) in 2 Géngen serviert

1. Gang: Mediterranes Gemiise & Kartoffelschaum
2. Gang: Cremiges Risotto
Preis pro Person € 56,00

SAVE THE DATE
Das Weilie Gold aus Alba )
Samstag, 14. November 2026 TRUFFELMENU

ANDERUNGEN VORBEHALTEN




