Potillio
(efarat by A Lo

Unser Menii im Mirz

Zu unserem Menii servieren wir
unsere hausgemachte Focaccia und PETILLIO Butter

Mild gerducherter Skrei mit Dill Aromen,
Roter Beete und Meerrettich
oder
Ginseleberterrine mit Apfel-Vanille Chutney,

Stangensellerie und Cantuccini Brioche

Aufpreis fiir die Géinseleber € 16,00
skksk

Ravioli von braisiertem Sauerbraten
mit Rotkohl und Sii8kartofteln
sksksk
Zur Auswahl
Konfierter Bachsaibling vom Eyachtal
auf cremigem Bérlauch Risotto und frischen Morcheln
oder
Kalbstafelspitz in Limonedl pochiert
mit Frithingsgemiise und Parmesangnocchi
skksk
Zur Auswahl
Duo von Valrhona Schokolade mit Rhabarbersugo und Minzeis
oder
Schweizer Rohmilchkése Selection Rolf Beeler

sksksk

SiiBe Friihlingsiiberraschung

Menii mit 4 Gingen € 90,00 pro Person
Menii mit 5 Gingen € 108,00 pro Person

Menii komplett mit 6 Gingen € 120,00 pro Person
Gerne konnen Sie Thr Menii erweitern

Limonen-Ingwer Sorbet mit Zitrusfriichten € 7,50
Limonen-Ingwer Sorbet mit Zitrusfriichten und Gin € 10,50

Weinbegleitung je Gang 0,11
4-Gang Weinbegleitung € 33,00 / 5-Gang Weinbegleitung € 41,00 / 6-Gang Weinbegleitung € 47,00
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